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G.1  UvoD
Predmétem projektu je rekonstrukce kuchyné v ZS a MS Na vysluni v Uherském Brodé.
Cilem projektu je vybudovani kuchyné se zazemim pro pfipravu jidel pro zaméstnance firmy.
G.1.1  Udaje o stavhé
Nazev stavby: Rekonstrukce skolnf jidelny
Misto stavby: Na Vysluni 2047
Uhersky Brod 688 17
Charakter stavby: trvala stavba
Ucel stavby: skolni kuchyné
G.1.2  Kapacitni udaje
Charakter provozu: skolni kuchyné
Kapacita jidelny: do 150 mist
Kapacita kuchyné: 600 HJ
Personal gastroprovozu: do 16 osob
Podavany sortiment: obwykly sortiment hotovych jidel, svaciny pro MS
Predpokladana provozni doba jidelny: 6:00 - 14:00
G.1.3 Legislativa
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Nafizeni Evropského parlamentu a RADY ¢. 178/2002, kterym se stanovi zdsady a poZadavky
potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

Narizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/20040 hygiené potravin
Narizeni ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady 853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro

potraviny Zivo¢isného pavodu

Kodex hygienickych pravidel pro predvarené a varené potraviny ve verejném stravovani CACA/RC
39-1993

Zakon ¢. 258/2000Sb., v Gplném zmeéni 471/2005 Sb. o ochrané verejného zdravi

Provadéci vyhlaska k zadkonu ¢. 258/2000Sb. ministerstva zdravotnictvi ¢. 137/2004 Sb. o
hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zadsadach osobni a provozni hygieny pri
¢innostech epidemiologicky zévaznych a jeji nasledna novela ¢. 602/2006

Z&kon 120/2008, kterym se méni zakon ¢. 110/1997 Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich a o
zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakond ve znéni pozdéjsich predpisl a souvisejicich

zakond..
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e Vyhladka ¢. 268/2009 Sb., ministerstva pro mistni rozvoj, o obecnych technickych pozadavcich na
vystavbu a jeji novela 502/2006Sb.

e Z3kon o odpadech a jeho novely 185/2001Sb. a 188/2004Sb., 38/2000Sb. , 383/2008Sh..

e Novela natizeni vlady 361/2007 Sb. podminky pro ochranu zdravi zaméstnanct pfi praci, které je
postavena na Uroven zakona.

G.2 DISPOZICNi USPORADANI

Cely provoz véetné zazemi je umistén ve 1NP tfipatrové budovy v zadnim traktu komplexu skoly. Kuchyné
mé& samostatny vchod s ndkladni rampou. Se zbytkem Skoly je provoz propojen schodistém a nakladnim
vytahem.

G.3 POPIS PROVOZU
G.3.1 Prijem zbozi a zasobovani

Z&sobovani bude probihat pomoci sluzebniho vchodu pfimo do zdzemi jidelny a do vyhrazenych

skladovacich prostor. Prijem potravin probiha zcela ¢asové oddélené od provozu.

G.3.2 Skladovani potravin

Potraviny jsou skladovany oddélené dle druhl v zazemi' v suchych a chlazenych skladech.

V provozu jsou vyhrazené chladici a mrazici boxy na zeleninu, na maso a uzeniny. V provozu budou také
doplnéné chladici a mrazici skiiné tak, aby nedochazelo ke kfiZzové kontaminaci danych druhl potravin. Skaldy

jsou doplnény o UloZné regalove systémy.

Vétsina skladovych prostor z{stéva ve stavajici podobé a neni predmétem rekonstrukce a projektu
gastro.

G.3.3  Priprava zeleniny

Priprava zeleniny méa vyhrazenou samostatnou mistnost v ndvaznosti na hlavnivarnu. Ta je rozdélena na

Usek hrubé pripravy zeleniny a Usek Cisté pripravy zeleniny.

Usek hrubé pripravy zeleniny je tvoien velkym pracovnim stolem s policemi a zasuvkovym blokem a velky
myci stdl se dvéma mycimi vanami a tlakovou sprchou. Vedle myciho stolu je umistén podstavec s Skrabkou
brambor a kofenové zeleniny. Soucasti Useku je také skladovy prostor s regalovym systémem a transportnim
vozikem.

Usek cisté pripravy zeleniny je tvofen mycim stolem s dfezem a zasuvkovym blokem, pracovni stél
s policemi a zasuvkovym blokem a kombinovanou vylevkou s hygienickym umyvadlem. Usek je doplnén o

krouhac zeleniny, pojizdny kontejner na odpadky a chladici skFin.
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G.3.4 Priprava masa

Maso bude privdZeno do provozu iz rozbourané.

Usek piipravy masa je ve vyhrazené samostatné mistnosti v navaznosti na varnu. Je tvofen Pracovnimi
stoly s UloZznymi prostory a zasuvkovym blokem, mycim stolem s direzem, zasuvkovym blokem a kombinovanou
vylevkou s hygienickym umyvadlem. Soucdsti Useku je také mrazici a chladici skiif, Fezacka na maso, dfevény
Spalek na porcovani masa, pojizdny kontejner na odpad, univerzalni robot a regalovy systém.

G.3.5 Priprava tésta

Pro pfipravu a zpracovani tésta je vyhrazen samostatny Usek v hlavnich prostordch kuchyné. Jeho
soucasti jsou pracovni stil s GloZnymi prostory a zadsuvkovym blokem a myci stll se direzem a hygienickym
umyvadlem doplnény o zasuvkovy blok. Soucasti Useku je také vyhrazeny univerzalni robot, délicka na tésto a

pojizdny kontejner na odpad.

G.3.6 Pomocna priprava

V hlavni mistnosti kuchyné je vyhrazen Usek pro pomocnou pfipravu. Je tvoren pracovnim stoly s Uloznym
prostorem a zasuvkovym blokem a mycimi stoly se difezem. Soucéasti jednoho myciho stolu je také hygienické

umyvadlo. Usek je doplnén Fezackou na chléb a knedliky a pojizdny kontejner na odpad.

G.3.7 Studena kuchyné

Pro zpracovani studenych pokrmd Je vyhrazend samostatnd mistnost v ndvaznosti na skladové prostory

a zdzemi kuchyné se samostatnym vyhrazenym prdchozim chladicim skladem.

Usek tvoFi sestava pracovnich stolli s Gloznymi prostory a zasuvkovym blokem a dva mycf stoly se dfezem
a hygienickym umyvadlem. Soucasti Useku je také prostor pro servirovaci vozik, nasténné skriné, pojizdny
kontejner na odpad a UloZny regél. Dale jsou na pracovnich stolech umistény narezovy stroj a blixér.

G.3.8 Varna

Varna se je umisténa v hlavni otevifené mistnosti a je tvofena Useky pro téZkou kuchyni a Usekem

vyhrazenym pro diety:

e Protézkou pripravu slouZi sestava dvou sklopnych michacich kotld (2501 a 350U, dva stacionarni
kotle, sklopna panev a dvé multifunkéni kotle. Dale je k dispozici Sporék se ctyfmi plotnami a tfi
konvektomaty s kapacitou 2x20 GN 1/1 a 1x10 GN 1/1. Usek je doplnén o pracovni stoly
s UloZnymi prostory a zvedaci voziky na GN

e Kopripravé minutkovych jidel (diety] slouzi samostatny Gsek s pracovnimi stoly s GloZnymi
prostory a zasuvkovymi bloky a chladicim stolem o tiech sekcich s pracovni deskou. Soucasti

Useku je sporak se Ctyfmi plotnami a dvoukoSova fritéza.

Nad veskerym varnym zarizenim se nachazi digestore.
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G.3.9 Kompletace a vydej

Produkce hotovych jidel bude konzumovéna v prostorach &kolni jidelny a ve vyhrazenych prostorach MS.
Jidelna samotna neni soucasti projektu rekonstrukce kuchyné. Transport z kuchyné a udrZeni teploty pokrm
bude zajisténo pomoci ohfevnych vodnich lazni a udrZovacich nizkoteplotnich peci pomoci malého jidelniho
vytahu primo do jidelny a zdsobovaciho vytahu v zadzemi v pripadé pojizdnych vodnich lazni.

Pro porcovani do GN a nasledny transport je urcen samostatny prostor v ndvaznosti na vchod do jidelny
a jidelni vytah. V Useku je vyhrazen prostor pro nizkoteplotni pojizdné pece, pojizdné vodni ldzné a pojizdné

pracovni stoly s Gloznymi prostory.

V jidelné budou jidla servirovana na porcelanovém nadobi. Nadobi bude predehfivadno ve vydejové ¢asti
na teplotu 65°C tak, aby byl dosazen pozadavek na pokles teploty. Transport pokrm( z prostor prijmu do
prostoru jidelny bude probihat bezprostfedné po vyjmuti jidel z transportnich nadob. Jidla ve vydeji jsou
udrZzovana ve vodnich laznich nebo jinych termickych pristrojich. Teplota pfi tomto procesu neklesne pod

stanovenou hodnotu 65°C.

G.3.10 Myti cerného nadobi

V navaznosti na varnu je umisténa samostatnd mistnost s Usekem myti ¢erného nadobi. Ten tvori
Prichozi granulova mycka ¢erného nadobi, vstupni stdl s velkou myci vanou, regéalovy systém na nadobi a
kombinovana vylevka s hygienickym umyvadlem. U vstupniho stolu je vyhrazen prostor pro servirovaci voziky
pro transport téZkého nadobi.

V této mistnosti je také vyhrazen prostor pro centralni zmékcovac a samostatny regal pro uskladnéni soli

pro zmékcovac.

G.3.11 Myti bilého nadobi

Myti bilého nadobf je FeSeno samostatné zvlast v navaznosti na jidelnu a v kuchyfice MS. Myci centra ani

kuchyfika MS nejsou soucasti projektu rekonstrukce kuchyné.

G.3.12 Odpadky a obaly

V zdzemi je umisténa samostatnd mistnost pro skladovani oball s regély. V kuchyni je umistén dostatek
vyhrazenych kontejnerd na odpad a jejich likvidace je zajisténa velkymi kontejnery v navaznosti na nakladni

rampu mimo pGdorys budovy.
Likvidaci odpadu bude provadét odborna firma na zakladé smluvniho vztahu.

G.3.13 Provozni a socialni zazemi kuchyné

Socialni zadzemi pro zaméstnance tvori Satny oddélené pro muze a Zeny, toalety pro zaméstnance a dennf
mistnost. Ty se nachdzi vzazemi provozu kuchyné ve stejném podlazi, ale nejsou soucasti projektu

gastro/rekonstrukce kuchyné.
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G.3.14 Zazemi pro stravniky

Hygienické zazemi pro stravniky je reSeno samostatné pro kazdou jidelnu. Jsou oddélené pro muze a

Zeny, ale nejsou soucasti projektu gastro/rekonstrukce kuchyné.

G.3.15 Uklid

Primo z centralni chodby v zazemi je pristupna Uklidovd mistnost pro zazemi a kuchyni a sklada se
z kombinované vylevky a hygienického umyvadla a regalu pro skladovani mycich prostredkl. Tato neni ovéem
soucasti projektu gastro/rekonstrukce kuchyné.

G.4 POZADAVKY NA PROFESE

Veskera technologickd zafizeni jsou zakreslena do pldorysu, odkud lze vycist cely vyde popsany provoz.
Ve vykresové dokumentaci lze vycist média a druh a poZadavky instalacnich pripojek. VSechny rozméry plati od

Cistych omitek a obkladd.

Elektro

Podklad pro protokol vnéjich vlivl - Predpokléda se tklid podlah vihkym stirdnim. Rizikové zény
jsou urceny prostorovym urcenim zén kolem zdrojd vody, pary - drezy, sprchy u konvektomatu
apod.. V kuchyni jsou umistény zafizeni se zakladnim krytim proti vodé jako lednice, stolni

zarizeni apod..

e Elektricka zafizeni se pripojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a pospojovani

dle CSN, v&. Osvétlent., Volné konce elektrickych vyvodd maximalné 2000mm.

e QOsvétleni je sdruzené, umeélé pomoci zarivkovych svétel. Osvétleni pracovnich mist bilé

s intenzitou min 500Lx, doporuceni 600Lx.

e Pro doplikové pospojeni kovovych zafizeni je treba dostatecny pocet vyvodd pro pfipojeni na

uzemneéni. Pracovni stoly maji pFipojovaci Sroub zpravidla na zadni noze v rohu stolu 15 cm
vysoko od podlahy. Pro né vyvést pohyblivy vodic (bez krabice v Grovni zafizeni technologie) ze zdi
10cm vysoko od podlahy vZdy minimalné jeden pro kaZzdou souvislou linku zafizeni technologie a

pripadné pro propojeni polic - viz vykres instalaci.
e Prikony spotrebicl viz seznam zafizen.
e Bezdotykové baterie bez napéjeni - predpokladame mechanické tlacné baterie.
e Napdjeni centralniho zmékcovani dle projektu Elektro v koordinaci s projektem ZTI

e Napdjeni chladicich zatizeni dle projektu Chlazeni

rAll

e Vprostorach vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi nebo Cistici hrdla kanalizace.

e VSechny drfezy, umyvadla a vylevky jsou pFipojeny na teplou a studenou pitnou vodu.
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Umyvadla na WC personalu a v kuchyni jsou osazena baterii s jednodotykovym ovladanim -
mechanickou tlacnou.

V provozu jsou umistény havarijni podlahové vpusti.

Pro urcena zarizeni bude zbudovan samostatny okruh zmékcené vody - feSeni dle projektu ZTI

VZT a Chlazeni

Topeni

VSechny prostory musi mit zajiSténo dostatecné prirozené nebo nucené vétrani - resi projekt
VZT.

Odvod spalin vzduchotechnikou.
Doporucend vyska pro zavédeni odsavacich zakrytd - 2000mm od ¢isté podlahy.

Dimenzace, umisténi chladiciho zafizeni pro chladici boxy a propojeni s boxy dle projektu

Chlazeni.

Rozvody topeni nezasahuji do zafizeni technologie - v podlaze a ve zdi. Umisténi radiatord nutno

koordinovat.

Ostatni

Projekt XXX

Provozni umyvadla vybavena drzdky davkovact mydla, jednorazovych ru¢nikl a kosd na rucniky.

Obklady ve vyrobnich prostorech do vySe 200cm (do vySe dvernich zarubni) nebo az do stropu,
podlaha ve vyrobnich provozech vodotésna snadno udrzovatelna neskluzna trida skluznosti min
R11

Podlahy bez spadd - pouze kolem podlahovych gul spad do1,5% v zéné 1,5m kolem vpusti.
Z&sobovaci dvefe odolné proti vnikani hlodavca.

Pro privedeni denniho svétla do chodeb a pro orientaci po provozu doporuceno pouziti dver{

¢astecné prosklenych - 1/3. Ve vyrobnich mistnostech dvere bez prahd.

Vstup do skladovacich prostord nutné resit jako bezbariérové s ohledem na rozmér instalované

technologie
Oslunéna okna zastinéna hygienickou Zaluzii.

Okna urcend pro vétrani musi byt opatfena sitémi proti vnikani hmyzu, jinak musi byt zajisténa

proti otvirani.
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G.5 OSTATNi POZADAVKY

Systém kritickych bodu

Provozovatel je povinen zpracovat a udrzovat systém sledovani kritickych bodd.

Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci

V provozu stravovani hrozi riziko pracovnich Graz( jako opareni, popéleni, uklouznuti, poranéni, Uraz

elektrickym proudem atd..

V oblasti bezpecnosti prace se vychézi z platnych norem a bezpecnostnich predpisd. Provozovatel a jeho
zaméstnanci jsou povinni dodrZovat predpisy, pokyny a navody pfi praci se strojnimi, a jinymi zafizenimi. S
témito zafizenimi mohou pracovat pouze pouceni a zaSkoleni pracovnici sezndmeni s témito poZadavky a

zdsadami bezpecnosti prace.

Materialy, zarizeni

Technologické zafizeni a nabytek jsou navrZzeny z materiald, které odpovidaji ceskym standardim a jsou
zdravotné nezdvadné. Jedné se o nerez pro potravindrské Gcely 18/10. Vedkeré zafizeni bude mit atest pro
uzivani v CR. Dodavatel technologického zafizeni zajisti zaruéni a pozaruéni servis a proskoleni zaméstnancd

kuchyné pro bezpecné a spravné ovladani zafizeni.

Vliv na Zivotni prostredi

Gastronomicky provoz neovliviiuje okoli nad rdmec povolenych limitd.
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G.6 ZAVER

Soucasti projektové dokumentace je prostorova studie kuchyné, vykres a specifikace navrhovaného
zafizeni daného objektu a vSeobecny popis dodavaného zafizeni.

Celd projektova dokumentace Fesi stravovaci provoz v ramci moznosti, které poskytuje stavebni dispozice
a podle poskytnutych informaci provozovatele. Technologickd zarizeni jsou prostorové usporadana tak, aby
vyhovovala danému typu stravovaciho zafizeni a platnym hygienickym normam.

Zpracovatel projektové dokumentace neodpovidad za zmény, které by mohly vzniknout dodatecnymi

stavebnimi Upravami ¢i zménou plvodnich poZadavk( investora na provoz.

V Brné, 01/23 Jan Schieferdecker
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