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1. GASTRONOMICKE RESENi PROVOZU

Zamérem zfizovatele je vystavba nové administrativni budovy stfediska
trolejpusy Ostrava a k tomu také zajisténi stravovani veSkerého personalu.
Pfedpokladem je dovoz hotovych jidel do nového gastronomického provozu od
externi cateringové firmy. Vydej jidel a myti bilého a provozniho nadobi se odehrava
v tomto provozu. Myti dovezenych thermoportll a gastronadob si zajisti samotna
externi cateringova firma ve svych prostorech a to také denni odvoz zbytku jidel.

Pro udrzeni teploty teplych jidel bude slouzit konvektomat déleny na 6 a 10 GN
1/1 a pro vydej teply rezon na 3 GN1/1.

Pro udrzeni teploty dovezenych studenych jidel slouzi chlazena vitrina na
salaty a pod ni chlazeny pult na uzaviené napoje.

K myti stolniho nadobi, skleniCek a pfiborl je ur€ena samostatna mistnost
,umyvarna bilého nadobi“ s myckou, ktera je propojena s vydejem na postupné
dopliiovani Cistého stolniho nadobi.

Myti provozniho nadobi, jako gastronadob z konvektomatu, z rezonu a
chlazeného pultu se budou umyvat ve dvojitém dfezu ureného pro myti provozniho
nadobi.

Vydej jidel a pfijem pouZzitého nadobi je feSen tak, aby se nekfizily tyto cesty.

Dispozi¢ni FfeSeni gastronomického provozu je navrzeno s ohledem na
pozadavky kladené na ekonomicky a hygienicky nezavadny provoz.

Uspofadani jednotlivych provoznich ¢asti, komunikaci i technologického
vybaveni se podafilo zajistit plynuly pribéh a navaznost pracovnich postupt
v jednotlivych provoznich usecich, vzajemné provozni napojeni, uspornost, hygienu
prace a vylouceni kfizeni Cistého a necistého provozu od dovozu jidel az po jejich
vydavani.

Dispozi¢ni navrh feSeni vyroby a vydeje jidel je patrné z pfilozené vykresoveé
dokumentace.

2 pE . . .
Kapacita varny:

150 zaméstnancl + 28 brigadnik(_
CELKEM: max 200 jidel v€etné personalu

3. POUZITA TECHNOLOGIE

Predpoklada se pouziti gastronomické technologie, ktera bude spolehlivé pinit
svoji funkci minimalné po dobu cca 15 let.

Veskera technologie odpovida v sou€asnosti znamym poznatkiim o uspornych
systémech udrzeni teploty a pozadavkim zajisténi vysoké hygieny vydeje jidla.

4. ENERGETICKE BILANCE

Maximalni energetické zatizeni (pouze elektro) pro technologii €ini: 50kW
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